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Kulinarische Highlights der -
< réomerhof
kalten Jahreszeit
Vorspeisen
Kaspressknodelsuppe icc 6.90
herzhafte Brotknodel | Bergkase | klare Rindssuppe | frischer Schnittlauch
Tiroler Vesperplatte ,,Jause‘ ¢ 12.90
Tiroler Speck | Bergkase | Kren — Meerrettich | Essig | Gurke
Hauptgerichte
Schlutzkrapfen acc 18.90
hausgemachte Teigtaschen | gefiillt mit frischem Spinat | milder Kase
dazu Babyspinat | frisch geriebener Parmesan
Tiroler Grostl - 18.90
Bratkartoffeln mit Speck | Rind- und Schweinefleisch | Spiegelei
\‘;’Schwammerlpfandl AG 17.80
gebratene gemischte Pilze | Zwiebeln | Krauter und Butter,
dazu Polenta | Almkase
Tafelspitz - 22.90
gekochtes Rindfleisch | frischer Meerrettich | Meerrettichsauce | Butterkartoffeln
Lachs ,,Tiroler Art* . 27.80

knusprige Speckscheiben | frischer Meerrettich | gebratene Kartoffelwiirfel | Krauter

Dessert

Kaiserschmarrn ics 10.90
Zwetschgenroster | Apfelmus

Topfenknodel acc 11.80
gefiillte Knodel mit Marillen | verfeinert mit Butter-Semmelbroseln | Vanillesauce



