
 
 

Polnische Wochen  
 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

 

 

Zurek – Herzhaft, leicht säuerlich  A,C       6.90  

Traditionelle Roggensauer-Suppe | aromatisch gewürzt  

serviert mit Kartoffeln | gekochtes Ei  
 

 

 

Matjesfilet nach Hausart – Frisch, mild und aromatisch  D,G   9.80 

Zartgereifter Matjes | Zwiebeln | Apfel | Sahnesauce   
 

 

 

Hauptgerichte 
 

 

 

Pierogi A,G            14.90 

Hausgemachte Teigtaschen | gefüllt mit Kartoffeln | Quark  

serviert mit geschmolzener Butter | Röstzwiebeln  

 

 

 

Bigos – Polnisches Nationalgericht – herzhafter Krauteintopf A,C,G   18.70  

Sauer-Weisskraut | langsam geschmortes Rind | Schweinespeck | Wurst  

dazu Brot oder Kartoffeln  
 

 

    

Golabki – gefüllte Kohlrouladen  G       19.90  

Weisskohlrouladen | gefüllt mit Hackfleisch | Reis  

geschmort in aromatischer Tomatensauce | dazu Butterkartoffeln     

 

 

 

Dessert  
 

 

 

Galaretkowiec – leicht erfrischend und farbenfroh      8.50  

luftige Quark-Sahne-Crème | fruchtige Gelee-Würfel  
 

 

  


