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 Vorspeisen & Suppen 
 
Flädlesuppe A | C | G | I  5.80    
Klare Rinderkraftbrühe | Flädle   
 
Toskanische Tomatensuppe G | I | 3    6.90 
Sahnehäubchen | Basilikumpesto  
  
Antipasti Schwaben Art   A | C | G  9.90  
Grillgemüse | Beluga-Linsen mit Roter Beete verfeinert                                                                      
gebratene Gemüsemaultasche | Laugenstangen-Chips mit Kräuteröl  
hausgemachter Obazda 
       

              Auf Wunsch auch mit Fleischmaultasche möglich  + 1,00  

Salat Bowl – klein & fein  I | J                                                                                           6.90 

Blattsalat | hausgemachter Kartoffelsalat | Rohkostsalat                                                                 
Gurke | Tomate | Senfvinaigrette  

 
Bowl 
 
Mediterrane Vital-Bowl                   13.90            

Gerösteter Firik-Bulgur | Avocado | Beluga-Linsen mit Roter Beete | Zucchini                                     
Cherrytomaten | frische Minzblätter | gemischter mediterraner Salat                                        
Olivenöl & Balsamico-Dressing H | J    

Gerne erhalten Sie hierzu: 

 Falafel (5 Stück) A       + 4.90  

 Gebratene Gemüsemaultasche (1 Stück | 100g) A | C | G | I   + 2.90  

 Gebratene Fleischmaultasche (1 Stück | 100g) A | C | G | 13 + 3.90 

 Schnitzel vom Schwein oder Hähnchen (100g)   A | C     + 6,90 

 

 
 
 
= vegetarisches Gericht  
 
= auch als kleine Portion erhältlich  
   20% Nachlass  
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 Pinsa Gerichte 
 
Bereits die Römer kannten den luftigen Fladen aus verschiedenen Getreidesorten, der mit 
Sorgfalt und Zeit zu einem knusprigen, leichten Genuss gereift wurde.  
Unsere Auswahl vereint historisches Handwerk und moderne Kreativität.  

 
Regina Margherita  A | G              8.50 
Tomatensauce | Mozzarella | frischer Basilikum 

 
Käppele Verde – vegan & lecker A | F          10.50 
Tomatensauce | gegrilltes Gemüse | Pinienkerne | frischer Basilikum 

 
Crema all’Aglio    A | G            11.90 
Knoblauch-Crème Fraîche | feine Käsemischung | goldbraun gebacken 

 
Burrata fresca A | G           13.50 
Tomatensauce | cremiger Burrata | Rucola | Olivenöl & Balsamico 

 
Schwarzwald all`italiana A | G          13.50 
Tomatensauce | Mozzarella | Schwarzwälder Schinken                                                               
Rucola | rote Zwiebeln 

 
Dolce Pinsa - Ricotta & Feige A | G         12.50 
Ricotta | frischen Feigen | Rucola | Honig 

 
Dessert & Kinder Pinsa A  |  C | G  | E          6.90 
Wahlweise mit Nutella oder Apfelmus 
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Pasta Gerichte 
 
Seit jeher steht Pasta für mehr als nur ein Gericht. Sie ist Ausdruck italienischer 
Lebensfreude, von Generation zu Generation weitergegeben.  
In unserer Küche trifft diese Tradition auf kreative Vielfalt und zeitgemäßen Genuss. 
 

Wählen Sie ihre Pastasorte: Penne, Spaghetti oder Tagliatelle  

  

Grana Padano A | G           16.80 
Nudeln aus dem Parmesanlaib am Tisch zubereitet | frisches Basilikum 
 

Auf Wunsch mit Trüffelöl    + 2.00 € 
 

Aglio e Olio della Casa   A          12.60 
Olivenöl | Knoblauch | Chili | frische Petersilie 
 

Piccante all’Arrabbiata A | G          13.90 

Tomatensauce | Knoblauch | Chili | frisch geriebener Parmesan 
 

Pesto Genovese A | G | H           15.90 
Basilikum-Pesto | Pinienkerne | Parmesan | Olivenöl 

 

Panna e Prosciutto A | G             17.40 

Kochschinken | Sahnesauce | Parmesan 

 
Gamberi B | F | K            22.90 
Garnelen mit Knoblauch | Sojasauce | Limette | frische Kräuter 
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0 Schwäbische Gerichte 
 
Wir legen Wert auf Nachhaltigkeit, Regionalität und den echten Geschmack unserer Heimat. 
Jedes Gericht erzählt ein kleines Stück schwäbische Geschichte – frisch interpretiert für 
heutige Genießer. 
       

Allgäuer Käsespätzle – herzhaft & cremig  A | C | G          15.90 
Würzige Käsemischung | gekrönt mit Zwiebelschmelze 
   

Auf Wunsch mit Trüffelöl    + 2.00  

 

Maultaschen geschmelzt A | C | G | I | J | 13            17.90 
Kartoffelsalat | geschmelzte Zwiebeln | Bratensauce  
 

Auf Wunsch auch vegetarisch möglich          16.90  

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten A | C | G | I | 13         29.90  
Edles Rinder-Roastbeef | Schmelzzwiebeln | Bratensauce | Spätzle  
 
 
Ganze Forelle A | D | G 
mit Petersilie | Butterkartoffeln | Zucchini-Gemüse vom Grill    21.90 
 
 
 
Gerne servieren wir alle Schnitzelgerichte auch mit zartem Hähnchenschnitzel. 
 
„Schnitzel Wiener Art“  A | C | I         19.90 
In Butterschmalz ausgebacken | Zitrone | Preiselbeeren | Pommes frites 
 
„Schnitzel Wiener Art“  A | C | I | 13     20.90 
In Butterschmalz ausgebacken | Zitrone | Preiselbeeren | Spätzle | Bratensauce 
 
„Holsteiner Schnitzel“  A | C | G | I | J | 13 | 15            22.90 
In Butterschmalz ausgebacken | Speckscheiben | Spiegelei  
Bratensauce | Bratkartoffeln  
 
 
 
Sauce extra 

Rahmsauce G | I | 13 | Bratensauce I | 13   | Tomatensauce        2.50 
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Dessert 
 
Crème brûlée von der Tonkabohne | Obstvariation C | G | 3          6.90 
 

 
Apfelküchle mit Zimt-Mascarpone Creme   A | C | G           6.90 
 

Lavendel-Zitrus Panna Cotta G              8.90 
feiner Lavendel- und Zitronenabrieb | saisonale Beeren | essbare Blüten    

 
Hausgemachter Kuchen                 3.50 

Fragen Sie unser Servicepersonal nach dem Kuchen des Tages 

 
Kugel Eis  G | F | H                  2.50 

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss        
 
 
Portion Sahne  G                 1.50            
 

 

 

 

Alle Preise in Euro inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer  
 

Zusatzstoffe & Allergene: A: Glutenhaltiges Getreide | B: Krebstiere & -erzeugnisse | C: Eier & -erzeugnisse | D: Fisch & -erzeugnisse  
E: Erdnüsse & -erzeugnisse | F: Soja & -erzeugnisse | G: Milch & -erzeugnisse | H: Schalenfrüchte & -erzeugnisse | I: Sellerie & -erzeugnisse  
J: Senf & -erzeugnisse | K: Sesamsamen & -erzeugnisse | L: Schwefeldioxid und Sulfite | M: Lupinien | N: Weichtiere | 1: Antioxidationsmittel  
2: Mit Farbstoffen | 3: Mit Konservierungsstoffen | 4: Gewachst | 5: Mit Süßungsmitteln | 6: Oberfläche mit Natamycin behandelt                               
7: Enthält Phenlaninquelle | 8: Phosphat | 9: Geschwefelt | 10: Chininhaltig | 11: Koffeinhaltig | 12: Mit Geschmacksverstärker | 13: Geschwärzt   
14: Mit Alkohol | 15: Natriumnitrit  
 

*Sollten Sie Fragen zu unseren Zusatzstoffen haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 
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APERITIFS  14 

 

Hugo  L Holunderblütensirup | Secco | Soda | Minze     0,2l    7.50  

Hugo Rosé  L Holunderblüten-Rhabarber-Sirup | Secco    0,2l    7.50 

 Soda | Minze                      

Aperol Spritz  L Aperol | Secco | Soda | Orange         0,2l   7.50 

Lillet Wild Berry  L     Lillet | Schweppes Wild Berry | Beerenmix       0,2l    8.20 

Limoncello Spritz      Limoncello | Secco | Tonic               0,2l    7.50 

Campari Soda  2 Campari | Soda                4cl |  0,2l    6.40 

Campari Tonic  2 | 10 Campari | Tonic Water | Zitrone              4cl |  0,2l    6.90 

Campari Orange  2 Campari | Orangensaft | Orange             4cl |  0,2l    6.90 

Martini Bianco | Dry  L     4 cl      4.90 

Sherry Medium | Dry  L        4 cl      4.90 

 

Sekt Hausmarke | Cuvée | trocken  L                                                            0,1l   5.50    

  0,75l     33.00 

Prosecco  L                                                                                                          0,75l     38.00 

Vino Frizzante Secco  L    0,1l   4.50    

   0,75l 25.90 

 

Prisecco alkoholfrei  | rotfruchtig                                                              0,1l   5.50    

   0,75l     33.00 
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 ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Teinacher Gourmet | medium | still         0,25l    3.20 

Teinacher Gourmet | medium | still          0,75l    6.90 

Tafelwasser | Sprudel | still                                                0,2l    2.50          

   0,4l    3.70  

             1,0l    4.80 

 

Genuss Limonade Teinacher  1 | 3          0,33l    4.20 

 Johannisbeere-Holunder | Rhabarber-Mirabelle   

 Orange-Mandarine | Mango-Maracuja | Zitrone  
 

Genusseistee Teinacher  2 | 3        0,33l   4.20         

 Pfirsich | Zitrone      

     

Coca Cola | Coca Cola Light | Coca Cola Zero    0,3l     3.80         

Fanta | Sprite | Mezzo Mix  1 | 2 | 9 | 11         0,4l     4.80  
 

Tonic Water | Bitter Lemon |Ginger Ale  3 | 10      0,2l    3.50 

 

 

Fruchtsäfte                                                                           0,2l    3.90             

Apfel | Johannisbeere | Maracuja | Multivitamin | Orange       0,4l       4.90 

 

 

Fruchtschorle   0,2l    3.50             

Apfel | Johannisbeere | Maracuja | Multivitamin | Orange               0,4l     4.50 

 

Holunder Blüten Wunder | Schorle                                         0,2l    3.90    

Holunder Blüten Wunder mit Rhabarber | Schorle                            0,4l     4.90 
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BIER VOM FASS  A | 14 

Schwaben Bräu Pils                  0,3l    4.20       

     0,4l    4.70 

Schwaben Bräu Export                  0,3l    4.20       

     0,5l    4.90         

Sanwald Weizen Trüb                  0,3l    4.20       

     0,5l    4.90         

FLASCHENBIER   

Rothaus Tannenzäpfle Pils  A | 14      0,33l 4.20         

Wulle Bier  A | 14     0,33l   4.20   

Schwaben Bräu Schwarzbier  A | 14      0,5l     4.90         

Sanwald Weizenbier Kristall | Dunkel  A | 14      0,5l     4.90       

Dinkelacker Pils alkoholfrei  A      0,33l   4.20         

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei  A      0,5l     4.90         

 

BIERMISCHGETRÄNKE  14 

Radler  A | 14 Export | Zitronenlimonade         0,3l    3.90       

         0,5l    4.60           

Diesel A | 1 | 2 | 9 | 11 | 14 | 15 Export | Coca Cola                                        0,3l    3.90   

          0,5l    4.60         

Russ  A | 11 | 14 | 15 Weizenbier | Zitronenlimonade              0,3l    3.90   

           0,5l    4.60  

 Cola Weizenbier   A| 1 | 2 |9 | 11 |14 | 15   Weizenbier | Coca Cola    0,3l    3.90   

           0,5l    4.60   
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 SPIRITUOSEN  14 

 
Brände  3          Birne | Himbeere | Mirabelle | Kirsch | Obst     2 cl   3.90        

 Pflaume | Grappa     2 cl   3.90        

 Grappa Riserva     2 cl   6.50        

Liköre  G | 13 Amaretto Disaronno | Baileys Irish Creme | Sambuca    2 cl   3.90       

 Calvados      2 cl  6.00        

Bitter  3 Ramazzotti | Fernet Branca | Averna | Jägermeister       2 cl   3.90        

Rum  3 Bacardi Blanca      2 cl   4.50            

 Havana Club 3 Years              2 cl   5.70        

Gin  A | H | 13 Dry Gin              2 cl    4.50     

 Bombay Sapphire      2 cl   5.90        

Vodka  A | 13 Absolut Vodka         2 cl   4.90        

Whiskey  A | 13 Jack Daniels´s Bourbon Whiskey      2 cl   5.80        

 Dimple Gold Selection       2 cl   5.80        

 Caol Ila 12 Years      2 cl   7.80        

 Highland Park 12 Years      2 cl   7.80        

 Oban 14 Years                  2 cl   8.40        

 

LONGDRINKS  A | G | H | 1 | 2 | 9 | 11 | 14 | 15    
 
Jack Daniels Cola | Bacardi Cola | Gin Tonic   

Vodka Orange | Vodka Lemon        4cl | 0,2l   7.90        
 

COCKTAILS von Cocktail Plant 

Pina Colada         alkoholhaltiges Mischgetränk (10,1%)                    0,2l   8.50        

 mit Ananas-Kokos-Aroma | Fruchtgehalt 58%  A | E | G | 1 | 14 

                                                        
Swimming Pool      alkoholhaltiges Mischgetränk (10,1%)                   0,2l    8.50        

 mit Curacao-Kokos Geschmack | Fruchtgehalt 78%  A | F | G | 1 | 2 | 14 

                                                         
Zombie                       alkoholhaltiges Mischgetränk (10,1%)                     0,2l    8.50        

 mit Orangen-Tropic-Aroma | Fruchtgehalt 78%  E | 1 | 2 | 14 
                                                         

Strawberry Colada   alkoholfreier Cocktail                    0,2l    8.50        

               mit Erdbeer-Kokos Geschmack | Fruchtgehalt 85% G|2 
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KAFFEE & SCHOKOLADE 

Kaffee Crème  G | 9 Schwarzer Kaffee | Zucker | Kaffeesahne  Tasse   3.30  

                                                                                                                                                Kanne  5.60        

Kaffee entkoffeiniert G Schwarzer Kaffee | Zucker | Kaffeesahne  Tasse   3.30        

Espresso  A | 9 Espresso | Zucker    Tasse   3.00        

Espresso doppelt  A | 9 Espresso | Zucker    Tasse   4.00        

Milchkaffee  G | 9 Schwarzer Kaffee | Milch | Zucker    Tasse   4.40        

Cappuccino  A | G | 9 Espresso | Milchschaum | Zucker      Tasse   4.40        

Latte Macchiato  A | G | 9 Espresso | Milchschaum | Zucker      Tasse   4.40        

Heiße Schokolade  A | G | 9 Kakao | Milch | Sahne Tasse   4.40        

Eisschokolade  A | G | 9   Kakao | Milch | Vanilleeis | Sahne Glas     6.50        

Eiskaffee  A | G | 9   Schwarzer Kaffee | Vanilleeis | Sahne Glas     6.50        

Affogato  G | 9  Espresso | Vanilleeis | Zucker    Tasse   6.50        

 

TEE  
Früchte   Bio-Früchtetee     Tasse   3.30        

Kamille   Bio-Kamillentee     Tasse   3.30        

Pfefferminze   Bio-Pfefferminztee     Tasse   3.30        

Schwarztee   Bio-Schwarze | Earl Grey oder Darjeeling   Tasse   3.30   

Grüner Tee   Bio-Grüntee     Tasse   3.30        

Kräutertee   Bio-Kräutertee     Tasse   3.30  
 

Tee Ihrer Wahl        Kanne  4.80   

       

Tee mit Rum  14   Schwarztee | Rum     Glas     4.90        
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OFFENE WEINE  14 

Weißwein  

Fellbacher Lämmler QbA     0,25l   6.90        

Riesling | halbtrocken | kräftig | vollmundig  
Weingärtner Fellbach | Württemberg    
 

Oberbergener Vulkanfelsen QbA    0,25l   7.90        

Grauburgunder | trocken | gehaltvoll | feine Aromen von Aprikose    
Weingut Oberbergen | Kaiserstuhl-Baden     
 

Roséwein  

Lauffner Katzenbeißer QbA    0,25l   7.90        

Schwarzriesling Weißherbst | trocken | feine Säure | frische Aromen   
Weingärtner Lauffen | Württemberg   
 

Rotwein 

Collegium Wirtemberg QbA   0,25l   6.90        

Trollinger | halbtrocken | kräftig | herzhaft  
Uhlbacher Götzenberg | Württemberg 
 

Rosswager Halde QbA   0,25l   7.90        

Lemberger trocken | vollmundig | fruchtige Aromen   
Weingärten Rosswag | Württemberg  
 
Merlot Villa Castella delle Venezie   0,25l   6.90        

Trocken | Aromen von dunklen Beeren mit weichen Gerbstoffen 
Venetien | Italien  
 
Primitivo Salento IGT     0,25l   7.50        

Trocken | Duft von reifen Kirschen | leichte Gewürze | vollmundig 
Apulien | Italien 
 
    
Weinschorle  
Weiß | Rosé | Rot      0,25l   4.90  

süß | sauer        



 KÄPPELE    Schwäbisch - Mediterran 
 ____________________________________________________________________________ 
 

            FEIERN    TAGEN     GENIESSEN    WOHNEN 

 FLASCHENWEINE  14 

Weißwein  
 
Kesselliebe „Neckarkarpfen“     0,75l    29.80         
Riesling | feinherb  | Qualitätswein 
Cannstatter Zuckerle | Württemberg 
 
Rebhuhn VDP. Gutswein    0,75l    32.90         
Riesling | trocken | fruchtige Aromen vom Apfel   
Weingut Aldinger | Württemberg  
 
Weinmanufaktur Untertürkheim     0,75l    32.90         
Weißburgunder | trocken | feine Säure | Gelbfruchtaromen   
Württemberg  
 
Collegium Edition Wirtemberg QbA   0,75l    32.50         
Grauburgunder | trocken | kräftig  
Württemberg 
 
Osteria Chardonnay IGT Demeter Biowein         0,75l 25.50         
Chardonnay | trocken | gelbe Früchte in der Nase | angenehme Säure  
Terre di Chieti | Italien 
 
Osteria Pinot Grigio IGT Demeter Biowein  0,75l 25.50         
Pinot Grigio | trocken | reife Birnen | fruchtig | milde Säure  
Terre di Chieti | Italien    
 
 
 
 

Roséwein  
 
Kesselliebe „Turmrössle“          0,75l    29.80        

Rotberger | fruchtig | Qualitätswein   
Wilhelm Kern | Württemberg 
 
Mas Rabell Rosado  0,75l    32.50         
Trocken |Aromen von Stachelbeeren & Ananas   
Miguel Torres | Spanien 
 
Osteria Cerasuolo d'Abruzzo Rosato DOC Demeter Biowein  0,75l    25.50         

Trocken | vollmundig-fruchtig | Aromen von Erdbeeren und Himbeeren  
Qualitätswein   
Italien          
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FLASCHENWEINE  14 

 

Rotwein  
 
Kesselliebe “Wasn Hasn”      0,75l    29.80        

Samtrot | trocken | Qualitätswein   
Cannstatter Berg | Württemberg  
 
Brüssele QbA  0,75l    34.60         
Spätburgunder | trocken | fruchtige Aromen vom Apfel  
Weingut Graf Adelmann | Württemberg 
 
Primitivo   0,75l    29.80         
Trocken | frisch | leichter Duft von Stachelbeeren   
IGT Piane del Lavante | Casa Vinicola Minini | Apulien | Italien   
 
Osteria Montepulciano DOC Demeter Biowein 
Trocken | Pflaumen, Heidelbeeren | weiche Gerbstoffe | samtig  
Abruzzen  | Italien  0,75l 25.50         
 

      
 

Alle Preise in Euro inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer  
 

Zusatzstoffe & Allergene: A: Glutenhaltiges Getreide | B: Krebstiere & -erzeugnisse | C: Eier & -erzeugnisse | D: Fisch & -erzeugnisse  
E: Erdnüsse & -erzeugnisse | F: Soja & -erzeugnisse | G: Milch & -erzeugnisse | H: Schalenfrüchte & -erzeugnisse | I: Sellerie & -erzeugnisse  
J: Senf & -erzeugnisse | K: Sesamsamen & -erzeugnisse | L: Schwefeldioxid und Sulfite | M: Lupinien | N: Weichtiere | 1: Antioxidationsmittel  
2: Mit Farbstoffen | 3: Mit Konservierungsstoffen | 4: Gewachst | 5: Mit Süßungsmitteln | 6: Oberfläche mit Natamycin behandelt                               
7: Enthält Phenlaninquelle | 8: Phosphat | 9: Geschwefelt | 10: Chininhaltig | 11: Koffeinhaltig | 12: Mit Geschmacksverstärker | 13: Geschwärzt   
14: Mit Alkohol | 15: Natriumnitrit  
 

*Sollten Sie Fragen zu unseren Zusatzstoffen haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 

 


